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campeonato

f)BJ ETIVOS oe
! » Potenciar la cocina burgalesa como motor del turismo

en Burgos y sus productos con Denominacion de Origen
(D.0,) o Indicacién Geogrdfica Protegida (L.G.P).

 Difundir la cocina burgalesa y sus productos, tanto en
el interior como en el exterior de nuestra Comunidad
Auténoma de Castilla y Ledn.

* Incentivar la innovacion en la elaboracion de platos cuyos
elementos principales sean los productos burgaleses.

* Promocionar la participacién de los cocineros de Castilla
y Ledn y de los alumnos de las Escuelas de Hosteleria de
la Comunidad en certdmenes profesionales.

Requisitos

* Profesionales o alumnos de hostelerfa que no superen los 28
afios de edad.

Bases

» Cada concursante mandard una receta libre en la que tienen
que estar patentes gran parte de productos de la gastronomia
de la Comunidad y sobre todo burgalesa. Los concursantes se
hardn cargo de llevar los productos para su elaboracién. Cada
concursante preparard 5 raciones de su plato (la organizacién
proporcionard la vajilla).

* De las recetas recibidas se seleccionardn |6 para una semifinal
los dias 28 y 29 de marzo; de los cuales 8 pasardn a la final del
dia 30 de marzo.

» Cada concursante contard con 2 horas para la realizacién del
plato y saldrdn con intervalos de 10 minutos cada uno. Los
8 participantes que accedan a la final tendrdn que realizar un
plato libre pero con dos guarniciones obligatorias, una con
morcilla de Burgos y otra con patata de La Bureba.

Jurado Técnico

 Estard compuesto por tres cocineros con amplia reputacion en
Burgos y un representante de Caja de Burgos.

* Deberdn calificar la técnica, organizacién y limpieza de cada
participante. Son tres apartados para puntuar de O a 3 puntos
cada uno.

* Dardn la entrada a los participantes, supervisardn que cumplen
con las bases establecidas y comprobardn que los tiempos de
realizacion son los asignados.

Penalizaciones

* No respetar los requisitos dados para todos los participantes,
| punto. Utilizar mds tiempo del previsto, 2 puntos por cada
fraccion de 5 minutos que se exceda del tiempo hasta un
maximo de |5 minutos (total 6 puntos).

Jurado Degustador

» Cuatro miembros puntuardn los platos presentados, deberdn
calificar la originalidad, presentacion y utilizacién de alimentos
burgaleses siendo el fallo inapelable.

Recetas

* Deberdn mandar las recetas con el nombre del plato, nombre
del concursante, nombre del establecimiento o escuela de
hostelerfa, fotografia del plato, fecha de nacimiento, DN,
direccion de e-mail y teléfono mediante carta certificada a:

interClub Caja de Burgos
C/ Jests Marfa Ordofio, 9-1 | — 09004 — Burgos.

Fecha limite de recepcion de recetas: [4 de marzo de 201 |.

Director del campeonato: Antonio Arrabal Jiménez. jefe de cocina.

Premios
Primer premio 1.500,00€ Tercer premio 600,00€
Segundo premio 900,00€ Total en premios 3.000,00€

Horario previsto para la organizacion del certamen
e Dia 28 de marzo: |7:00 h.comienza la primera semifinal
e Dia 29 de marzo: |7:00 h. comienza la segunda semifinal
e Dia 30 de marzo: [7:00 h. FINAL

21:00 h. Entrega de trofeos.

Fallo de Jurado

» Cualquier incidencia que se produzca, no especificada en las
bases, serd dilucidada y resuelta por decisién del jurado.

* Finalizado el Certamen el jurado se retirard a deliberar. El fallo
del jurado serd inapelable.

* Todos los concursantes aceptan las bases del Certamen desde
el momento en que se inscriben como participantes.

* Todas las recetas presentadas ceden los derechos para su uso a
interClub Caja de Burgos, Banca Civica.

* Los ganadores realizardn una demostracién de su receta
ganadora en el interClub en unas jornadas de puertas abiertas.



