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MARTES 07 DE SETIEMBRE

CREATIVIDAD
9:00
10:00
11:00
12:00
13:00
14:00
15:00
16:00
17:00 - 18:15

17:00 Mesa Redonda
“Los herederos de la cocina peruana”

18:00
18:30 - 19:45
Mesa Redonda
19:00 “;Una alianza cocinero campesina?”
20:00
21:00
22:00

Los horarios pueden estar sujetos a cambios.

FERIA GASTRONOMICA INTERNACIONAL DE IiMA
@

ESPECTACULOS (*)

12:00 - 12:30 Comparsa de trajes
tipicos espafioles con Tuna universitaria
12:30 - 13:00 Comparsa Regional /
Mistureras

13:00 - 14:00

Comparsa Regional/ Mistureras/

Trio Criollo

14:00 - 14:30 Trio Criollo
14:30 - 15:00 Banda Quinua

16:00 - 16:30
Comparsa Regional/ Mistureras

17:30 - 18:00
Banda Quinua

19:00 - 19:30
Comparsa Regional/ Mistureras

(™) Recorrido por toda la feria
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FERIA GASTRONOMICA INTERNACIONAL DE LiMA
®

MIERCOLES 8 DE SETIEMBRE

SALON  SALON

CREATIVIDAD TRADICION
9:00
10:00
11:00
12:00 "Bl Gy ko col Tare”
13:00 ENuova PalominG o Areduipa”
14:00 14:20 - 15:10 Javier Morante (Pert)

“Cocina de altura”
15:00 - 15:30 German Guarnizo
1 5 = 00 “El seco de chabelo de La Paisana”
- 15:30 - 16:20 Diego Mufioz (Pert)
Inspiracién del mar 16:00 - 16:30 Munaypan

16:00 “Sanguches vegetarianos”

16:40 - 17:30 Valerie Schroth (Peru)

“Postres de convento, aplicandolos en{7:00'218:10

17:00 la pasteleria moderna” Mesa Redonda “;Qué nos lleva a los

17:50 - 18:40 Emanuel Piqueras (USA peruanos a identificarnos con nuestra
- - ' = T f)!l
Pertl) “Adaptacion de la cocina peruana gt
18:00 en la costa este y oeste de EEUU” 18:15 - 19:30
Mesa Redonda

19:00 - 19:50 Eduard Xatruch (Espa-
19:00 na) “El Bulli, técnicas y conceptos”

20:00
21:00

22:00

Los horarios pueden estar sujetos a cambios.

“Cafés, bares y tertulia cultural en Lima’

12:30 - 13:00 Comparsa Regional /
Mistureras

13:00 - 14:00
Comparsa Regional/ Mistureras/
Trio Criollo

14:00 - 14:30 Trio Criollo
14:30 - 15:00 Banda Quinua

16:00 - 16:30
Comparsa Regional/ Mistureras

17:30 - 18:00
Banda Quinua

19:00 - 19:30
Comparsa Regional/ Mistureras

(*) Recorrido por toda la feria




SALON
CREATIVIDAD

9:00
10:00
11:00
12:00
13:00
14:00
15:00
16:00
17:00
18:00
19:00
20:00
21:00
22:00

JUEVES 9 DE SETIEMBRE

FERIA GASTRONOMICA INTERNACIONAL DE [iMA
[ )

ESPECTACULOS (%

12:30 - 13:00 Comparsa Regional /

Mistureras
13:10 - 14:00 Alvaro Raffo (Peru) 13:00 - 14:00
“De tripas corazén, un viaje por los in- Comparsa Regional/ Mistureras/
teriores de la cocina” Trio Criollo
14:00 - 14:30 Trio Criollo
14:20 - 15:10 M.Tsumura, H. Kasuga
14:30 - 16:00

y R. Arakaki (Peru)

“Pasion nikkei, lo mejor de dos mundos” Banda Quinua
15:30 - 16:20 Renato Peralta (Peru)
“De como disefiar panes en la canasta de
hoy; sabores, técnicas y present.” 16:00 - 17:30
Comparsa Regional/

16:40 - 17:30 Enrique Olvera (México) Mistureras

“Disefios de un mexicano contempora-
neo”
17:30 - 19:00

17:50 - 18:40 Virgilio Martinez (Peru) Banda Quinua

“Bello, justo, bueno”

19:00 - 20:30

19:00 - 19:50 Narda Lepes (Argen- Comparsa Regional/ Mistureras

tina) “La respuesta del oriente”

Los horarios pueden estar sujetos a cambios (*) Recorrido por toda la feria
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FERIA GASTRONOMICA INTERNACIONAL DE IMA

VIERNES 10 DE SETIEMBR WQ

SALON e
9:00
: 10:00 - 11:00 Comparsa de trajes
10:00 tipicos con tuna universitaria
11:00
12:00 12:30 - 13:00 Comparsa regional /
13:10 - 14:00 Carlos Garcia_ 13:00 - 14:00 Comparsa regional /
13:00 (Venezuela) “El guiso en el hipo- Mistureras / Trio Criollo
campo”
14:00 - 14:30 Trio Criollo
1 4 - 00 14:20 - 15:10 Carlos Testino (Peru)
) “De paso por Lima 27” 14:30 - 16:00 Banda Quinua
15:00 15:30 - 16:20 Pedro Miguel Schia-
ffino (Peru) o
16:00 El Amazonas, habitad de sabores 16:30 - 17:30 Comparsa regional /
L 16:40 - 17:30 Massimo Bottura, Mistureras
(Italia) ﬁ
“A potato who wants to be a truffle”
17:00 17:30 - 19:00 Banda Quinua
27:50)- 18:40 Rafael Osterling,
Pera)“El mercado, nuevas técnicas
1 B:OG en la cocina peruana”

19:00 - 19:50 Pedro Subijana,
19:00 Espania.“Las técnicas y métodos de
innovacion en Akelarre”

19:00 - 20:30 Comparsa regional /
Mistureras

Los horarios pueden estar sujetos a cambios. (*) Recorrido por toda la feria
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FERIA GASTRONOMICA INTERNACIONAL DE LIMA
@
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SABADO 11 DE SETIEMBRE

SALON  SALON
CREATIIDAD oty | GongURRes | (GUTGRAI| EsPecTACULOS

9:00
10:00 - 11:00 Comparsa de
1 0: 00 trajes tipicos espanoles con tuna
universitaria
11:00
12:00 - 12:50 Iglés Corelli (Italia) 12:00 - 13:00 La Tia Grimanesa
12:00 “La Receta de Silbon” “Los Anticuchos de Grima” 12:30 - 13:00 Comparsa regional
13:10 - 14:00 Tomas Olvera(Chile) ~ 13:00 - 14:00 Viri Bacigalupo y _ 13:00 - 14:00 Comparsa regional /
13:00 “Equilibrio entre la cocina caseray ~Cucha Corbetto “Los dulces del Mistureras / Trio Criollo
de autor” matrimonio

14-00 1420 - 15:10 Rafac! Pi — 14:00 - 15:00 Juanita Zunini P YV oy e
B = _ S

15:00 - 16:00 Jose del Castillo

15:00 15:30 - 16:20 Dani Garcia (Espafia) «A |o Criollo”
“Nitrégeno Liquido 2010” 15:30 - 16:30 Comparsa de
- trajes tipicos espafoles con tuna
16:00 16:00 - 17:00 Javier Wong universitaria

16:40 - 17:30 Astrid Gustche, (Pert) -2 Sorpresa de Javier”

“La ruta del cacao; pasion, esfuerzo
17:00 y progreso” 17:00 - 18:15 Mesa Redonda

“La Gastronomia al rescate de la
17:50 - 18:40 Jordi Roca (Espaiia) | malnutricion”

16:30 - 17:30 Comparsa regional /
Mistureras

17:30 - 19:00 Banda Quinua

18:00 ;La c?cina dulcf,e del Celler de Can | 18:30 - 19:00 Mun,aypan
oca” peruana “Pan Piqueos y mas”
i 19:00 - 19:50 Quique Dacosta 19:00 - 20:30 Comparsa regional /
19:00 ( Espana) Quique DaCosta Restau- Mistureras
rante 2010

Los horarios pueden estar sujetos a cambios. (*) Recorrido por toda la feria




9:00
10:00
11:00
12:00
13:00
14:00
15:00
16:00
17:00
18:00
19:00

DOMINGO 12 DE SETIEMBRE W

ESPECTACULOS (%)
- 11:30 . 12:30 Comparsa de tajes
12:00 - 12:50 Edgardo Rojas

. . tipicos esparioles con tuna univer-
El platano, protagonista en la 12 30 - 13:00 Comparsa regional

SALON
CREATIVIDAD

(Peru)
13:10 - 14:00 Javier Ampuero (Peru) 13 00 - 14:00 Comparsa regional /

television”
14:00 - 14:30 Trio Criollo

14:20 - 15:10 Jana Escudero (Pert) R ———
:30 - 16: anda Quinua

“Salsas peruanas usos en la cocina
de hoy”

15:30 - 16:20 Victor Gutierrez
(Espana)

“Suefio y realidad” 16:00 - 17:30 Comparsa regional /
Mistureras

16:40 - 17:30 Rodrigo Conroy (Perti)
“Tecnologia de pastas y embutidos a
base de pescado”

19:00 - 20:30 Comparsa regional /
Mistureras

Los horarios pueden estar sujetos a cambios. (™) Recorrido por toda la feria
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