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Acreditacion y presentacion de los
participantes

Inauguracion del X Encuentro Internacional de
la Cocina del Aceite de Oliva Virgen Extra

Desayuno molinero
Escuela de Hosteleda v Turlsmo “La Laguna®

Conferencia y cata de aceites “Los aceites
virgenes: caracteristicas y peculiaridades
e influencia en las distintas técnicas
culinarias”

Anuncia Carpio Duerias. Bidloga y especialista
&n aceites

Jos¢ Antonio Critefani Marin, Sumiller

LA NUEVA COCINA DE JAEN

Texturizacién y tratamiento del aceite de
oliva virgen extra; aires, espumas, caviar,
mantequilla, gelatina, pomada...

Manuel Frutos Montes. Jefe de Cocina del
restaurante Kasler de Jaén

Tapas con aceite de oliva virgen extra.
Montserral de la Torre Niefo. Jefa de Cocina
del restaurante “Cantina la Estacidn” de Ubeda

El aceite de oliva de Jaén en la cocina
del renacimiento andaluz

Anselmo Judrezr Wequ. Jafe de Cocina dal
restaurants “Zeibbm” de Ubeda

Utimas tendencias en gazpachos andaluces

Juan Pablo Gamez Fernandez. Jale de Coclna

del restaurants “Los Sentidos™ de Linarss

Almuerzo

Escuela de Hosteleria y Turismo "La Laguna® de
Baeza. Presentado por Juan Gonzdlez Cutifio
y Fernando J. Gamez Tena

Tarde
Visita guiada a la ciudad de Ubeda
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Demostracion practica de recoleccion
de aceituna y explicacién del proceso
de molturacién y elaboracion del aceite
de oliva virgen extra

Union de Pequefios Agriculfores y Ganaderos
de Jaén

Pausa y café

COCINA ESPANOLA CON
ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

Gazpachuelo con calamar de potera en
capuchino

Fernande Pérezr Arellano:; Jefe de Cocina del
restaurante *Zaranda® de Mallorca,

Creatividad & innovacidn en la cocina del
restaurante Tamesis-London

Francisco Navarro Lirie ¥ Francisco José Cortez,
Jeles de Cocina del restaurante "Tamesis London™
de Jaén

Aplicaciones del aceite de oliva en la cocina
miodemna y tradicional del restaurante Aizian

José Miguel Olazabalaga. Jefe de Cocina del
restaurante “Alxan” de Bilbao

Almuerzo

Escuala de Hosteleria y Turismo “La Laguna” de
Baeza. Presentado por: David Quesada Martinez
v Julie A Virquez Blaya

Tarde

I Visita guiada al Museo de la CGultura del

Olivo ¥y reunion de delegaciones eurcpeas

NTERNACIONAL
DE LA COCINA DEL

COCINA INTERNACIONAL CON
ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

La cocina tradicional de Suecia con
aceite de oliva virgen extra
Profesores y alumnos de la Escuela de

Hesteleria y Turismo de Sandviken (Suecia)
10.30 Pausa vy café

11.00 Cocina alternativa alemana con aceite
de oliva virgen extra
Andrea Kaiser. Profesora v Jefa de Cocina de
la Guarderia Publica y Colegio de Educacidn
Preescolar Pag-Kisdertagessiiitie de la
Universidad de Pedagogia Social de Altona en
Hamburge (Alemania)

12,00  El aceite de oliva en la cocina
tradicional de Francia
Profesores y alumnos de la Escusla de
Hosteleria y Turismo de Niza (Francia)

13.00 La cocina tradicional de Portugal con
aceite de oliva virgen extra
Profesores y alumnos de la Escola Profissional
da Tomar [Portugal)

14.00 Almuerzo
Escuela de Hostelaria y Turismo “La Laguna™
do Basza. Presentado por: Consolacidn
Rodriguezr Maolina v Esther Torrecilla Benftez

Tarde

Visita guiada a la ciudad de Baeza v
espectaculo flamenco en la Pefa
Flamenca de Baeza
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Juan Pablo Gamez Ferndndez. Jefe da Fremium
Cocina del restaurante “Los Santidos” de
Linares

Oro Bailén
Reserva Familiar

Pausa y café Oro de Cinava

La cocina del mar de Aponiente Tuccioliva
Angel Ledn. Jefe da Cocina del
restaurante *Aponiente” dal Puario

de Santa Maria (Cadiz)

Gran Seleccion

Aplicaciones del aceite de oliva

en la cocina de Merua
Josean Alija. Jefe de Cocina dal

restaurante “*Nerua” de Bilbao
Clausura y entrega de diplomas

Almuerzo
Escuela de Hosteleria y Turismo
La Laguna de Baeza

Coordinador gastrondmico:
Antonio Fernandez Silas
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