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El otofo tiene un significado muy especial para el Bier-
zo. En esta estacidon se aglutinan nuestras mas arraiga-
das tradiciones, la mayoria de ellas vinculadas a nues-
tra gastronomia y a nuestros productos de calidad.

Llega el tiempo de las cosechas, de la vendimia, del
asado de pimientos, de celebrar magostos al amor de
la lumbre,... Sabores y olores tan peculiares y tan ca-
racteristicos de nuestra querida tierra.

Las Jornadas Gastrondmicas se han convertido, en su
trigésima edicion, en otra de esas tradiciones que no
pueden faltar y que congrega a bercianos y a visitan-
tes entorno a las mesas de destacados restaurantes de
la comarca.

Buen momento para disfrutar de los sabores y de los
exquisitos manjares que las manos expertas preparan
con ilusion para el disfrute de los paladares mas exigentes.

iBuen provecho!

Patronato Comarcal de Turismo del Bierzo.



MANTENEDOR

Valentin Carrera (Ponferrada 1958)




Periodista y escritor, autor de libros de viajes y ensayo.
Licenciado en Filosofia, doctor en Bellas Artes, master
en Comunidades Europeas (Escuela Diplomatica). Di-
rige la editorial eBooksBierzo, especializada en temas
bercianos y leoneses, y es cronista parlamentario del
blog Tornarratos, Radio Galega, Galicia Confidencial,
El Semanal Digital y Mundiario. Columnista de Bierzo
7, La Nueva Cronica y Revista de Castilla y Ledn, entre
otros. Sus ultimos libros, los trabajos de investigacion
“Pescanova Crimen Perfecto”y “100] tuits por amor?”,
sobre la imputaciéon de la infanta Cristina.

En 1988 recorre el Bierzo a caballo con el fotégrafo
Anxo Cabada y publica “E/ Viaje del Vierzo”, que causa
un notable impacto, y el manifiesto ecologista Robinson
en el Bierzo. También ha publicado “4/bum del Bierzo”
y “Album de Bembibre”. Veinte afios después del pri-
mer viaje, Carrera recorrié de nuevo la comarca a pie,
a caballo y en globo, con sus hijas, escribiendo “Viaje
interior a la provincia del Bierzo”, mas de quinientas
paginas que son una radiografia del Bierzo a principios
del siglo XXI.

Impulsd la pelicula Templario, adaptacion cinemato-
grafica de “El SeAor de Bembibre”, de la que rodd en
2010 un prototipo: el proyecto madura a la espera de
sumomento. En 2014 inicia la edicién de las obras com-
pletas del poeta Enrique Gil y Carrasco, un ambicioso
proyecto “wiki-romantico” que incluye la completa
digitalizacion de las obras de Gil y de los principales
estudios e investigaciones sobre este autor de quien
se cumple en 2015 el Il centenario de su nacimiento.
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* Pazo Do Castro
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Galicia

Bigrzo Ogste

Pazo Do Castro
CT.R. Ambasmestas
El Refugio de Sadl
Meson El Apdstol
CTR. Villa Mencia
CTR. A Casa Do Ferreiro
Restaurante La Tronera
Restaurante El Casino
Rest. Méndez “El Guardia”



TELEFONO RESERVAS
RESTAURANTE 988 34 74 23

PAZO DO CASTRO info@pazodocastro.com

. www.pazodocastro.com
Vila do Castro P

0 Barco de Valdeorras

Aperitivo de croquetas de bofillo del Bierzo.

PRIMEROS PLATOS
Crema de bolefus de Albares con huevo, crujiente de jamon de Molinaseca  aceite de ajog fiemos.
Migag de perdiz escabechada y queso Veigadarte sobre bouguet de engaladag, vinagreta de avellanag y granada.
Encalada de pimientos del Bierzo, quesog y anchoag del Cantébrico.
Macrolepiotag rellenag de cocina y queso Ambagrnestas con salsa de Valdedn y pera conferencia salteada.
Guigote de nigcalog con ehichos al godelo y cama de patata crujiente.

SEGUNDOS PLATOS
Bacalao al horno con oreja de cerdo ahumada sobre cremogo de pimiento agado del Bierzo y aceite de pimenton.
Lornog de lubina a la plancha con cremogo de vieirag, fagot de triguerog y polvo de cecina
Prega de cerdo a la plancha con salsita de foie, gratén de patatas  higo zoupeiro agridulce.
Jarrete de Ternabi egtofado en cerveza negra con boletus eduli y patata confitada en cebolla acada.
Codilo agado y “Asa de Cantaro” satieado con piriones y pasag.

POSTRES
Tatin de manzana reineta con helado de leche merengada y frutos rojos.
Filoa rellena de crema de castariag y chocolate caliente.
Manzana reineta agada con mantequila de canela
Pera conforencia confitada al mencia.
Semifrio de queso eon culg de membrilo.

BEBIDAS
Vino D.0. Bierzo, aguas y cafe.




TELEFONO RESERVAS
CTR. 98754 32 47

AMBASMESTAS info@ctrambasmestas.com

N-VI, s/n, Ambasmestas
Vega de Valcarce

PRIMEROS PLATOS
Tagliatelle de sepia con pulpo.
Engalada otorial (bage de canémigog, réeuls, nueces, manzana reineta, cecina y queso de cabral.
Garbanzog agtorganog eon botillo.
Mugaka berciana.

SEGUNDO PLATOS
Oseobuco de buey con setag de terporada y pimientog asados del Bierzo.
Bacalao del Mar del Norte a la mugelina de ajo.
Mollejag de ternera con arroz basmati perfurmado  lag finag hierbag.
Entrecot de vaca y puré de reineta.

POSTRES
Perag e higog al mencia
Tartaleta de quego Veigadarte y cagtafiag con chocolate cagera.
Flan de reineta y pagas.
Misico (maga quebrada, crema patelera y frutos secos).

BEBIDAS
Vino mencia D.0. Bierzo, café y licoreg.




TELEFONOS RESERVAS
RESTAURANTE 987 54 66 84 / 67714 75 62

EL REFUG|0 DE SAUL refugiodesaul@gmail.com

Calle Calexa Sixtina, 4
Cacabelos

PRIMEROS PLATOS
Setag &l quego.
Pagtel de hotilo y egpinacas.
Encalada termplada de puerrog y cecina.
Caldo de berzag y garbanzos.

SEGUNDOS PLATOS
Entrecot de fernera al queso azul
Lomo aa mostaza con pera conferencia.
Bacalao egtlo Refugo.

Huevog rotog con chichog de matanza.

POSTRES
Flan de castariag.
Torrijag con manzana reineta.
Tarta de queso Ueigadarte.
Flan de miel y almendrag.
Requeson con mermelada de pirmientos.

BEBIDAS
Vinog D.0. Bierzo, copa de cerezag en aguardiente y café.

Cerrado de lunes a jueves.




TELEFONO RESERVAS
RESTAURANTE 98754 9189

APOSTOL mesonapostol@gmail.com

Calle Santa Maria, 29
Cacabelos

ARERITIVO DEGUSTACION
Aperitivo de Hamburguesa de botilo sobre carna de garbanzog y repoll.
Quego de cabra Veigadarte ala plancha con manzana reineta caramelizada.
Tosta de morcilla y holefus.

MENU DEGUSTACION
Encalada de trucha escabechada y frutog rojos.
Merluza rellena de getag y cecina.
Brocheta de cordero con pimientog del Bierzo asado.
Solorilo de ibérico con foie y erema cagera de membrill.
Carrillera con habag  salca de pera conferencia al godello.

POSTRE DEGUSTACION
Tarta de castariag de parede.
Empanada de manzana reineta.
Mousse de queso Veigadarte.
Helado de pera conferencia.

BEBIDAS
Vino mencfa D.0. Bierzo, agua mineral, café de puchero
y aguardiente de queimada helada.

Cerrado los lunes, excepto el dia 8 de Diciembre.




TELEFONOS RESERVAS
RESTAURANTE 987 54 00 51/ 646 84 97 52

V"_LA MENCl'A wwwyillamencia.com

info@villamencia.com
Carretera del Barco, s/n e
Corullén

Aperitivo de crema de calabacin de nuegtra huerta.

PRIMEROS PLATOS
Tosta de foie con pera conferencia caramelizada y reduccion de- aporto.
Garbanzog pedrosilanog con gambag 4l 4.
Encalada de broteg tiemnos, frutos secos y queso de cabra con vinagreta de frutog rojos.
Col rellena de botilo con puré de patata gratinado.

SEGUNDOS PLATOS
Lomo de honito escabechado y sug verdurag.
Bacalao al ajo arriero y pirnientos del Bierzo.
Carrilerag de ternera en salga de vino godello y setag.
Pollo de corral en pepitoria y patatas paja.

POSTRES
Manzana reinefa l hojaldre y gelatina de membrillo.
Brazo gitano de castanag y chocolate.
Carpaccio de piria al Cointrea.
Darma Blanca con salga de frambuesas.

BEBIDAS
Vinog tintog mencfa y vinog blancog godell.




TELEFONO RESERVAS
CTR. 987 68 49 03

A CASA DO FERREIRO 679 47 8150 / 680 74 45 87

. . www.casaferreiro.com
Calle Camino de Santiago, 41 ) : )
s 6l Vel casaferreiroherrerias@hotmail.com

Aperitivo de la caga.

PRIMEROS PLATOS
Setag al queso Veigadarte.
Carpaceio de cecina en plato caliente con aceite de oliva uirgen.
Engala de queco de cabra y cebolla caramelizada.
Cazuela de arroz con bofilo.

SEGUNDOS PLATOS
Pimientog del Bierzo relleno de garnbag y merluza.
Blanquette de cordero con guarnicion de arroz Dilaf.
Solomillo con salea de manzana reineta y patatas arfesanag.
Salmon 4l estlo La Fragua.

POSTRES
Tarta de quego.
Arroz con leche cagero.
Derag 4l vino mencfa con chocolate caliente.
Helado con cagtariag en almibar.

BEBIDAS
Vino joven D.0. Bierzo, agua, café y licores variados.

Abierto viernes noche, sabados mediodia y noche
y domingos mediodia.




TELEFONOS RESERVAS
RESTAURANTE 98754 4270 /61618 26 19

LA TRONERA www.latronera.es

Calle EI Cafio, 1 info@latronera.es
Villadepalos

MENU GASTRONOMICO
Croqueta liuida de cecina (G0,
Royal de holetug y crema de castaria Parede.
Ernpanada de Batallon 2.0.
Trucha del Seo confitada en tocino [bérico sobre fondo de pirmientos del Bierzo.
Boilo “La Tronera”.

PREPOSTRE
Qominola AO.VE.

POSTRE MEDULAS
Helado de reineta, bizeocho de pimiento, tierra de castafia,
coulis de pera conferencia (B0 y pepitag de oro.

BEBIDAS
Vinog D.0. Bierzo y cafs.

Jueves servicio de cenas de 21:00 a 23:00 horas.
Viernes y sdbado servicio de comidas y cenas

de 14:00 a 16:00 horas y de 21:00 a 23:00 horas.
Domingo servicio de comidas de 14:00 a 16:00 horas.




TELEFONO RESERVAS
RESTAURANTE 987 54 03 49

EL CASINO info@casinorestaurante.com

Plaza Mayor, 15
Villafranca del Bierzo

PRIMEROS PLATOS
Txipironeg y pimientos del Bierzo con un toque de queso Veigadarte.
Crema de patata y puerro con repollo salteado y botilo del Bierzo.
Encalada de broteg tiernog con manzana, foie, uvas pagag y vinagreta de membrillo.
Quiche de quego brie y cecina con tapenade de aceitunag negrag.

SEGUNDOS PLATOS
Entrecot de ternera del Bierzo con manzana reineta calteada y salea de mogtaza.
Merluza a la braga con cremogo de pimiento verde, patata, aceite de pimenton y crujiente de cecina.
Rallito de secreto ihérico relleno de pimientos del Bierzo con salsa de mencia.
Brocheta de attn y langostinos con pisto de verdurag bercianag.

POSTRES
Reineta agada al godello con helado de vainila y salsa de chocolate.
Pagtel de pera conferencia y jengibre con mouse ligera de toffee.
Vagito cagino con flan de chocolate, cactaria del Bierzo y nata montada.
Tartaleta de quego Veigadarte al membrilo con girape de fresa.

BEBIDAS
Vino joven mencia D.0. Bierzo, café y chupit.




TELEFONOS RESERVAS
RESTAURANTE 987 54 00 55 / 987 54 24 08

MENDEZ-EL GUARDIA

Calle Espiritu Santo, 1
Villafranca del Bierzo

PRIMEROS PLATOS
Molejag de ternera del Bierzo al gflo (Receta “El quardia’).
Empanada de acelgag.
Dote de botilo.
Engalada de frutog de invierno con quego Veigadarte.
Rironeg de tornera del Bierzo encebolladog al vino dulee (receta €l quardia”)
Nidog de pasta con niscalog y castariag.

SEGUNDOS PLATOS
Bacalao en mermelada de pirmiento del Bierzo.
Botilo “Receta tradicional”.

Truchitag del Valearce con pimientos del Bierzo.
Libritog de vacuno rellenog de cetas, ibérico y queso al Mencie.
Costila l Godello.

Rabo de buey sobre crema de castariag.

POSTRES
Tarta cacera de pera conferencia.
Tarta cagera de manzana reineta.
Perag al Mencie.
Flan cagero de huevo y catariag.

BEBIDAS
Vino joven DO Berzo, café y chupito de orujo blanco o hierbas.
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Bierzo Central

C.TR. Casa Dolores Restaurante El Lefiador
Restaurante Fulgueral Restaurante Los 80°S
Meson El Pefidn Restaurante Hotel Madrid
Meson El Apdstol Restaurante La Perla
Restaurante El Almendro Restaurante El Plantio
La Casa del Botillo Restaurante del Plaza
Restaurante La Casona Meson El Portiel
Restaurante El Castillo La Taberna del Sil
Restaurante La Cava Restaurante La Violeta
Meson Lagar de Montejos Restaurante Whilly ‘s

Restaurante Casa Noval



TELEFONO RESERVAS
CTR. 987550410

CASA DOLORES informacion@casadolores.com

Calle Plaza Espafia, 5
Lillo del Bierzo

PRIMEROS PLATOS
Garbanzog con pata de fernera.
Carpaccio con cecina y jamon con vitutag de queso y aceite de oliva.
Encalada de ahumadog a la vinagreta.
Sardinilla egeaechada.
Pagtel de batilo con puré de patata.

SEGUNDOS PLATOS
Congrio en alga.
Friturag de anguilag con pimientog del Bierzo.
Pollo de corral a la jardinera.
Lengua de buey estofada en alsa picante.
Codilo agado 4l horno.

POSTRES
Arroz con leche.
Mug de limén con virutag de cagtafiag.
Perag conferencia del Bierzo al vino.
Tarta de quego al horno.
Compota de manzana reineta con uirutag de chocolate.

BEBIDAS
Vino tinto D.0. Bierzo, agua, café, infugiones y chupito de aquardiente.




TELEFONOS RESERVAS
RESTAURANTE 987 56 47 14 / 987 56 67 09

FULGUERA

Calle La Rampla, 3
El Espino

Aperitivo de croquetas de pulpo y de botillo.

PRIMEROS PLATOS
Cratinado de cecina con mousse de foie.
Caldo de berzag de nuegtra huerta.
Tostag calienteg de lacon con pimientos agadog del Bierzo.
Brocheta de pulpo y verdurag con merrelada de pimiento.

SEGUNDOS PLATOS
Sartenada de huevog camperog con chichog y patata.
Churragco de ternera ala parrila con pirmientos agados del Bierzo y patatag de la huerta
Lomog de bacalao con pisto berciano.
Trucha de San Fiz do Seo con jamén.

POSTRES
Tarta de manzana reineta.
Cagtaniag con nata.
Perag conferencia al vino del Bierzo.
Tarta dela abuela.

BEBIDAS
Vinog mencia y godelo 0.0. Bierzo, agua y bebidas gaceosag, café y chupito cagero.

Abierto viernes noche, sébados, domingos, festivos
y dias 1y 15 de cada mes mediodia y noche.




] TELEFONOS RESERVAS
MESON 98769 5378 /6597203 78

EL PENON mesonlombillo@hotmail.com

Calle Las Bodegas, 7
Lombillo de los Barrios

PRIMEROS PLATOS
Lacdn con pimientos agados del Bierzo.
Ermpanada recién hecha.
Caldo berciano.
Cazuelita de langostinos.
Revuetto de Sefag y Gambag.

SEGUNDOS PLATOS
Bacalao al horno.
Pulpo con cachelog.
Botilo con verdura y cachelog.
Chuleta de ternera.
Lomo en adobo con pimientos agados.

POSTRES
Tarta de pera conferencia.
Manzana reineta acada.
Cactariaq en almibar con helado.
Tarta de quego Veigadarte.
Almendraog de Lombillo.

BeBIDAS
Vino D.0. Bierzo, aqua mineral, café de puchero, infugiones, chupito orujo de cerezag.

Cerrado los martes.




TELEFONO RESERVAS
RESTAURANTE 987 42 49 09

EL ALMENDRO restauranteelalmendro@hotmail.es

Avenida de Valdés, 9
Ponferrada

Aperitivo de croquetag suaveg de bofilo.

PRIMEROS PLATOS
Gallina trufada con olivag y pimientos asados del Bierzo.
Potaje de castariag chipirones | sefag.
Tibio de verdurag bercianag con pulpo y langostinos.
Carpaccio de cecina con pimientos agadog de terporada.

SEGUNDOS PLATOS
Botilo con verdurag garbanzog y chorizo.

Piruletag de solomillo al mencia con puré de reineta y bacdn.
Carrilerag ibéricas con quarnicion de champifion y catariag alteada.
Rodaballo al horno eon escalibada berciana.

Lenguado relleno con verdurag y catariag sobre salsa de pimientos.

POSTRES
Tiramid de cagtariag con sirope de fofée.
Cuajada con nueces y miel suave.
Crema de leche frita con helado de pera conferencia.
Helado de reineta y nuez sobre coulie de castafia templado.

BEBIDAS
Vino D.0. Bierzo tinto, agua, caf6 y orujos de la comarca.




TELEFONO RESERVAS
RESTAURANTE 987 4115 37

LA CASA DEL BOT'LLO www.lacasadelbotillo.com

lacasadelbotillo@pajariel.com
Camino Pajariel, s/n @3

Ponferrada

PRIMEROS PLATOS
Tabla de ernbutidog y lacon Pajariel
Pagta fregea con fritada de tormate y botilo.
Pan tostado horado de verdurag naturales, cecina y alifio de ajo negro.
Alubiag “Canela” estofadag y cug cacramentog.
Engalada de reineta  pera conferencia con trucha egeabechada.

SEGUNDOS PLATOS
Laconcito al horno con chucrut (berzal.
Botilo del Bierzo.
Carme roja a la piedra
Entrecot de vacuno con pimientog del Bierzo.
Cachopo de merluza con harina de castarias, setag de otofio y fondo de godello.
Fritura de trucha y anguilag con pimientos verdeg y patatas pae.

POSTRES
Tarta de manzana reineta.
Reineta citrica con azticar de cafia y helado de canela.
Tarta de la abuela con chocolate y frutos de ofofio.
Perag caramelizadag con reduccion de vermut berciano.
Bizcocho de castariag con compota de pera conferencia y helado.

BEBIDAS
Vinog D.0. Bierzo, café y orujos.

Abierto todos los dias al mediodia y viernes
y sabados por la noche




TELEFONO RESERVAS
RESTAURANTE 987 45 53 58

L A C ASON A www.restaurantelacasona.com

info@restaurantelacasona.com
Calle Real, 72 - Fuentesnuevas @

Ponferrada

Aperitivo de croquetas de ibérico.

PRIMEROS PLATOS
Cecina de Ledn, tosta de pan, foie y compota de pera.
Cazudlita de garbanzog, pulpo y qulag al ajilo.
Qetag a la plancha con salsa de queso de Armbagmestag.
Raviolis de botillo, grelog y puré de pimientos agados.
Arroz de callog de bacalao y calabaza con gotag de ali-ol
Tempura de langogtinog y alcachofag con mahonesa de frutog secos.

SEGUNDOS PLATOS
Escalopines de ternera con salea de quego azul.
Hamburguega de buey, queso tostado y cebolla baleamica.
Carrillera ihérica lacada con calea de vino finto.
Lubina rellena de marigco con gazpachuelo al azafrén.
Bacalao gratinado con muselina de mostaza y piriones.
Rodabalo al homo con pit-il de ajos.

POSTRES
Tarta de galleta con cobertura de chocolate.
Taco flan de requegon con sorbete de yogur.
Biscuit de avellanag con chocolate caliente.
Tatin de manzana reineta con nueces garrapiniada.
Tarta de castaria y caramelo.
Torrija con helado de vainila y sirope de toffee.

BEBIDAS
Vino joven D.0. Bierzo, caf6 y chupito.

Cerrado domingos noche.




TELEFONO RESERVAS
RESTAURANTE 987 4562 27

EL CAST"_LO www.hotel-elcastillo.com

Avenida del Castillo, 15 info@hotel-elcastillo.com
Ponferrada

Aperitivo Terplario.

PRIMEROS PLATOS
Saquitos de queso de cabra y setag acompaniados de crema de pimientos.
Croquetag cremogag de cecina acompariados de engalada de la huerta con vinagreta de pagag.
Canpaccio de cecina con virutag de parmesano y aceite de gjo.
Pagtel de cabracho acompariado de crerna de pimientog y salsa roga.
Tosta de solornllo de cerdo coronado con queso cabra templado sobre cama de cebolla confitada.
Sorbete de la caga para pagar al segundo.

SEGUNDOS PLATOS
Entrecot con salsa de setag acompariado de patatag panaderag.
Rabo l egtilo El Cagtillo.
Salmon con esparragos a la plancha acompariada de salsa de queso.
Socreto de cerdo eon reduccion de Mencia.
Repollo relleno de ofillo y patata acompariado de sofrito de garbanzos.

POSTRES
Ermpanadila de manzana caliente acompariada de helado de vainila y chocolate caliente.
Pera conferencia al Godello acompaniada de crema de chocolate blanco.
Flan de castariag.
Crerna de quego con cornpota de manzana.
Copa de Mouge de magcarpone acompariada higos con jarabe de Mencia.

BeBIDAS
Vino D.0. Bierzao, chupito hierbag, crema o café - caft o infugion.

Cerrado los domingos noche.




TELEFONO RESERVAS
RESTAURANTE 987 42 87 42

LA CAVA albierzo@gmail.com

Plaza Fernando Miranda, 3
Ponferrada

Aperitivo de croquetas de cecina y quego de cabra.

MENU DEUSTACION
Setag rellenag en alea mencia.
Terrina de patata con botilo y crema de berzag.
Sopa de trufa blanca aestivun de la finca el peral del rey borrenes con tapa de hojaldre.
Nidog de patata con perdiz escabechada y huevo de codorniz.
Merluza rellena de gambag con salea de pimientog del Bierzo.

POSTRE
Perag conferencia al vino godello con frutag del bosque.
Brownies de castaiac de log sotos de Rimor eon crema de manzana reineta.

BEBIDAS
Vinog mencia y godello D.0. Bierzo, aqua, café y icores.




) TELEFONOS RESERVAS
MESON 987 40 20 29/ 619 34 36 46

EL LAGAR DE MONTEJOS lagarmontejos87@hotmail.es

Calle La Cabrita, 3
San Andrés de Montejos, Ponferrada

MENU DEGUSTACION
Croquetag de botilo con crema de aga de cntaro.
Tirbal de pirmientog asados del Bierzo.
Crema de calabaza y manzana reinera on queso.
Bacalao con salea de Reineta.
Solornillo de cerdo con salea de pera conferencia, nueces y patatag paja.

POSTRES AELEGR
Pannacotta con cagtariag con caramelo de naranja.
Volean de chocolate con crema de pera conferencia

BEBIDAS
Vinog D.0. Bierzo, café y chupito de la caga.

Cerrado los miércoles.




TELEFONO RESERVAS
RESTAURANTE 987 40 60 00

CASA NOVAL restaurantenoval@gmail.com

Calle Aceiterias, 9,
Ponferrada

PRIMEROS PLATOS
Tosta de escalibada con pimientos del Bierzo y bocartee.
Salteado de bofill, pasta lagrima y berza rizada.
Engalada de reineta y aguacate con wakame y pulpo escabechado.
Tomate alifiado y codorniz con verdinag.
Lagaria de alcachofas, vedurag , higos y aceite de ajo negro.
Caza con alubiag de rifion.

SEGUNDOS PLATOS
Babacao con manitag en salsa de pimientog D.0. Bierzo.
Pescadog, pacta fregea y fritada de tormate.
Cordero con miel de romero y zupeiros.
Coutilar de ternera con pera conferencia carameliza
Entrecot con reduccion de mencia y chalotag.

POSTRES
Nueees con nata y frutae lo.
Tarta fina de reineta.
Mug de chocolate con frutos de otofio.
Crera de queso sobre un bizeocho de castariag.
Serniduloe de vino mencia con yema tostada.

BEBIDAS
Vino mencia roble D.0. Bierzo, vino godello 2013 D.0. Bierzo, café y copa de oruj.

Cerrado domingo noche y lunes todo el dia.




TELEFONOS RESERVAS
RESTAURANTE 987 42 90 83 / 987 42 69 24

EL LENADOR restaurantelenador@lenador.e.telefonica.net

Camino el Gato, s/n - Puente Boeza
Ponferrada

Aperitivo de la caca

PRIMEROS PLATOS
Guigo de garbanzos pedrosilano con rabitog de cerdo ibérico.
Potaje de alubiag blancag con oreja y callos de temera.
Salteado de setag de temporada con bacon y huevo escalfado.
Engalada de pato confitado, pera conferencia, queso de cabra y vinagreta de frutos ecos.
Timbal de berenjenag con carne y salea de tomate gratinadag al horno con queso.
Mollejas de ternera quisadas con pimientog del Bierzo y crujiente de patata.

SEGUNDOS PLATOS
Botilo de la abuela acompariado de patata y verdura con refrito de gjo y pimenton.
Brocheta de venado con bage de manzana reineta y reduccion de mencia  cerezag.
Manitag de cerdo quisadag con salsa al egtilo tradicional del chef.
Bacalao al horno sobre lecho de patatas, pisto de tomate y pimiento acado.
Rabo de novilo estofado con setag de cardo.
Arraz melogo de pollo pieanton y verdurag de la huerta berciana.

POSTRES
Soufle de chocolate blanco y helado de menta.
Cremogo de frutag: melocotn, maracuya y mango con au helado.
Sorbete de manzana aromatizado con cava.
Cagtariag de log monteg bercianog gobre crema caramelizada de limn.
Trufag al perfume de brandy y poluo de chocolate negro.
Arroz con leche cremogo con frutos rojos y azicar quemado.

BEBIDAS
Vino D.0. Bierzo tinto, agua, café de puchero  licor de la caga.

Cerrado domingos noche y martes noche.



TELEFONO RESERVAS
RESTAURANTE 987 6000 80
LOS 80!5 restaurantelos80s@gmail.com

Calle Alcon, 4
Ponferrada

Aperitivo de croqueta de bofill.

MEN DEGUSTACION
Teja de reineta con salmén a la vinagreta.
Crema templada de pera conferencia.
Encalada de pimiento aadog del Bierzo eon virutas de Veigadarte y frutog secos.
\Mihoja de bacalao con verdurag y sefag.
Lechazo al harno con dulce de higog y patatas agadag.

POSTRES
Tarta de chocolate y castariag con helado de quego.

BEBIDAS
Vino mencfa D.0. Bierzo, café y aguardiente.




TELEFONO RESERVAS
RESTAURANTE 987 4115 50

HOTEL MADR'D www.hotelmadridbierzo.com

A N A, info@hotelmadridbierzo.com
Ponferrada

Aperitivo semi-dulce de croqueta de pera conforencia y castaria con muegf;

PRIMEROS PLATOS
Combinado del pastor (huevo frito, torreznog, chichog bercianog y croquetas de botillo).
Surtido de queso Veigadarte sobre safteado berciano de lacon, pimientos del Bierzo y miel.
Engalada de frutog bercianog, pifiones y dulee de Modena
Canutillog de morcilla sobre carpaceio de cecina con bouquet de engalada y virutag de Padano.
Crepe de tierra y mar al etilo Hotel Madid.

SEGUNDOS PLATOS
Chuleton de Ternera a la parrila con safteado de pimientos del Bierzo y patatag panadera.
Carrillra de cerdo al Mencia con puré de patata.
Timbal de huevog rofog con gambag, [bérico y pimientog del Bierzo.
Brocheta de gamban y pera Conferencia con salea ali-ol y verduritag sateadag.
Lomo de bacalao al estilo Hotel Madrid.

POSTRES
Tarta de cactariag al ecfilo Hotel Madrid.
Manzana reineta agada con cirope de caramelo.
Altna del Bierzo (manzana reineta, pera conferencia y crema dulce de quego).
Leche frita con girape de chocolate blanco.
Tarta de queso.
Coquitos con aroma Bierzo y miel

BEBIDAS
Vinog D.0. Bierzo, agua mineral, café y icoreg variadog.

Cerrado domingos noche.




TELEFONO RESERVAS
RESTAURANTE 987427755

LA PERLA fanibierzo@hotmail.es

Calle Ave Maria, 25
Ponferrada

PRIMEROS PLATOS
Pimientog del Bierzo con anchoag y ventresea.
Encalada ternplada de pulpo y garbanzos.
Tartar de cecina con fostag calienfeg.
Croquetag cagerag de jamn y queso con encalada de escarola y granada.

SEGUNDOS PLATOS
Botilo con repollo y cachelog.
Carrillera de ternera estofada al vino mecia con puré de patata.
Entrecotte de temera con salea de champifion.
Merluza con salsa de pimenton.

POSTRES
Flan de manzana reineta.
Pudding de castaiag del Bierzo.
Dera conferencia al vino mecia.
Arroz con leche.

BEBIDAS
Vinog mencfa y godello, D.0. Bierzo, agua y caft.




TELEFONOS RESERVAS
RESTAURANTE 987 078313 /6091213 85

EI PLANT[O plantioenril@hotmail.com

Parque del Plantio, s/n
Ponferrada

Aperitivo de tartar de cecina.

PRIMEROS PLATOS
Judion de la granja con manitag de cerdo.
Cecina con queso de cabra Veigadarte.
Croquetag de jarmon serrano.
Engalada templada de frutos del bosque.
Guiso de jabalf con patata.

SEGUNDOS PLATOS
Entrecote de ternera berciana con ealea de manzana reineta.
Lomog de bacalao al horno eon pisto berciano.
Rabo de afiojo estofado.
Carrillerag de ternera al vino tinto.
Prega ibérica con patatas y pimientos del Bierzo.
Oomplefo berciano (Botil, chorizo, lacén, cachelog, repolo y garbanzog) adornadog con pimientog del Bierzo.

POSTRES
Creppes rellenog de nata y chocolate.
Flan de café con helado de vainilla.
Pera conferencia en almibar.
Tarta de manzana reineta.
Cagtariag con Sorbete de limon.
Tarta de queso con merrelada de frutog del bosque.

BEBIDAS
Vino tinto y vino blanco D.0. Bierzo, café y chupitog artesanos del Bierzo.




TELEFONO RESERVAS
RESTAURANTE 987406171

DEL PLAZA www.hotelponferradaplaza.es

Y ponferradaplaza@hotelponferradaplaza.es
Ponferrada

Aperitivo de bienvenida.

PRIMEROS PLATOS
Engalada de puerrog plancha con mousse de foie y vinagreta de miel y mostaza.
Timbal de torate, manzana reinefa y queso graco de oveja al horno con encalada.
Croquetas de marisco y pera conferencia sobre carna de repollo  calabaza al ajlo.
Crema de garbanzog con holetug y virutag de lacon.
Quiche de botilo, patata y membrilo gratinado al emmental.

SEGUNDOS PLATOS
Bacalao al horno con pisto de la huerta berciana y patata al vapor.
Vleira gratinadag a la crema de sefag y cecina con mermelada de pimientog.
Morcillo quisado al godello con calabacin y zanahoriag.
Entrecot de novillo con cagtariag en almbar y su patata panadera.
Lomo de ciervo a la plancha con calea de frufag rojac.

POSTRES
Capa de yogur griego con gelatina de pera conferencia y frarbuegag.
Brownie de castariag y nueces con helado de nata y coulis de fofe.
Mihojag de crema de queso y manzana con chocolate negro.
Tarta de galletas y cuajada con mermelada de higos.
Perag al godello y canela baiadag con ganache y almendra.

BEBIDAS
Vino 0.0. Bierzo, agua mineral, caf6 y orujos.




TELEFONOS RESERVAS
MESON 987 40 3333 /675431479

EL PORT'EL jeny_prarod@hotmail.com

Via Rio Tremor, 6, bajo
Ponferrada

Aperitivo de cecina de Leon eon queso de oveja,
aalpicada con aceite de oliva virgen y pimienta negra.

PRIMEROS PLATOS
Encalada mixta de la huerta Berciana con queso fresco, nueces y pera Conference.
Lacn elahorado en nuestra casa con pimientog del Bierzo y eroguetag de botillo.
Dulpo de lag rfag gallegas con cachelog del Bierzo “de Sancedo”.
Callog con garbanzog al estilo Portiel.
Chipirones a la plancha con arroz y alol

SEGUNDOS PLATOS
Lomo de ternera del Bierzo con crema de pimientos acados.
Lomo de bacalao a la braga acompariado de pasas, pirmientog y verdurag del Bierzo.
Carrilera de ternera quisada al godello con puré de castariag.
Solomillo de cerdo ibérico a la matanza berciana.
Chuleta de ternera del Bierzo "Sr. Argimiro” con quarnicion de patatag y getag de la zona.

POSTRES
Tatin de manzana reineta.
Crepes rellonag de jalea de manzana
Crema de limon con cagtariag en almibar.
Flan de huevo de la caga con nata y sirope de caramelo.
(Cagtaiag agadag con mantecado de vainilla,

BEBIDAS
Vino tinto D.0. Bierzo joven o blanco godell, cafe, orujo y chupitos de la caga.

Cerrado los martes.




TELEFONOS RESERVAS
RESTAURANTE 987 09 72 96 / 629 86 67 32

LA TABERNA DEL S". www.latabernadelsil.com

Calle Joaquin Blurne, 2 info@latabernadelsil.com
Ponferrada

MENU DEGUSTACION

Tabla de quesog de Leon
(Azul de Valdesn, Ovea los Paguelog, Cabra Veigadarte con una Confitura de Pimientog acadog del Bierzo).

Caldo berciano de cagtariag | ofrag cosag.
Batilo con falso cachelo de reineta
Lomo de trucha al homo relleno de verdurag de la huerta y piientog del Bierzo
con una salea de godelo.
Solornillo de puerco celta en una alea de castafiag y frutos rojos.

POSTRE
Sernifrio de pera conferencia con confitura de higos.

BEBIDAS
Vino D.0. Bierzo tinto mencia, café y chupitos de licores artesanos.

Cerrado los martes.




TELEFONO RESERVAS
RESTAURANTE 987 40 90 01

LA V|OLETA restauracion@aroihoteles.com

Plaza del Ayuntamiento, 4
Ponferrada

Aperitivo de mousse hombon de la huerta berciana.

PRIMEROS PLATOS
Encaladila berciana de pirientos agados con antiguag rmanerag de congervag.
Caldo de grelog y coatrike de gallo y centeno.
Canuilo crujiente de morcilla y reineta con agridulce de menta y puré de chorizo.
Cachelog confitadog con cecina y huevo de la corrala del Bierzo.

SEGUNDOS PLATOS
Loro de corvina confitado en agua de pimientos asadog, toques de reineta y alcaparra.
Loro de bacalao cocinado, aleachofa baby rehogada y au Pi-Oil de botillo.
Cordero supremo, pintag y gelatina de la higuera berciana.
Roti de cerdo con hojaldre de cefag al godello.
Dicanton relleno de nigealos y chutney de pera conferencia.

POSTRES
Crema fregca de vino mencia con albondigag de quego de cabra y pistacho.
Tarta santiaguera de castaniag y regado con “ Meug Amoreg”.
Panacotta de wwa godello y miel.

BEBIDAS
Vino 0.0. Bierzo tinto y godelo joven, agua, café y chupito.




TELEFONOS RESERVAS
RESTAURANTE 987 56 53 56 / 64912 60 99

WHlLLYlS restaurantewhillys@hotmail.com

Calle Real, 103
Sancedo

MENU DEQUSTACION
Dat6 de cecina con mermelada de pimientog rojo y verde y croquetas de boletus.
Rigotto de setac del bosque.
Degustacion de setag de temporada que haya en el Bierzo como pueden ser:

- Nigealog quicados 0 ala plancha.
- Boletug pinicola.
« Tricolornag portenfogug.
- Trompeta al ajilo.

Cebolla de Villafranca rellena de picadillo con boletus y reduccion de vino Godell.
Rolitog de bonito al egilo de la caga.

PLATO OMICO
Botilo con charizo, repollo y cachelog.

POSTRES
Tarta de manzana reineta del Bierzo.
Perag al vino tinto Mencia.
Flan de cactania.
Tarta de chocolate.

BEBIDAS
Vino D.0. Bierao, café y chupitos.
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TELEFONOS RESERVAS
RESTAURANTE 987 519517 / 659 92 05 85

LA PLAYA laplallaiguena@hotmail.com

Avenida el Fontandn, 5
Igliena

PRIMEROS PLATOS
Crema de calabacin con queo de cabra caramelizado y polvo de nueces.
Engalada de pulpo, conferencia del Bierzo agada y gambones.
Riseotto de setag y holetus.
Carpacio de cecina con triguerog y frutag alteadas.
Raviolig de manzana reineta del Bierzo y botill.
Croquetag cagerag de cecina de Leon y jamn.

SEGUNDOS PLATOS
Carrillerag de cerdo al vino mencia.
Entrecot de vaca con reineta en texturag.
Merluza sobre crera de puerro y puré al eneldo con pirientos del Bierzo.
Confit de pato con mermelada de frutos rojos y aloli de conferencia.
Secreto de cerdo relleno de mejilones y cetag.

POSTRES
Tarta de cactaria del Bierzo.
Dlatano a la miel con helado de turrgn.
Tiramigd.
Derag al vino mencia.

BEBIDAS
Vino joven 2013, aguas y café.




TELEFONOS RESERVAS
RESTAURANTE 987 45 30 16 / 680 4122 53

PARRILLADA CANAS www.restaurantescanas.com

i info@restaurantecanas.com
Plaza Garcia Rey, 3 @

Molinaseca

Aperitivo individual de bienvenida Carta.

PRIMEROS PLATOS
Rulos de cecina rellenog de crema verde de pimiento, con finag virutag de chocolate amargo, foite,
caviar de pimiento del Bierzo y l4grimag de aceite de arbequina.
Judioneg de rifion relleno trufadog con pulpo, almejag y boletus.

Crepeg rellenog de Boletus y gambag sobre crema suave de carabinerog y sal de aceituna negra.
Revuelto recuerdos de mar con algas wakarme, caviar de orizog, gambas y huevo campero.
Encalada ternplada de otorio, acompartada de mar y tierra, manzana reineta, crujientes y
reduccion de vinagre de frutog rojos.

Engalada templada campera en escabeche agridulee de higos con sus crujienteg.

SEGUNDOS PLATOS
Botilo tradicional con repollo aga cantaro, garbanzos predrogillo y patata.
Lingote de buey a la parrilla suave crema de setag y quarnicion.

Pluma ibérica a la parrilla con carpacho de nigealos marinados, crema de higos zoupeiros y quarnicion.
Pulpo ala parrilla, con crema de patatag del paig, mermelada de pimiento del Bierzo y Lagrimag de la Vera.
Lomo de bacalao a la parrilla, con verduritag de la huerta, suave alioli de mernbrill, falgo caviar y olivada.
Rape ala parrila con suave alioli casero, espuma de curry verde , erema de manzana reineta y sal de mencia.

POSTRES
Tarta de queco Caftag con coulie de frutog rojos.
Miratisd o gemifrio de tiramigd.

Loche frita de turron bafiada de chocolate amargo y helado de vainilla.
Vagito de chocolate negro con virutas de chacolate blanco y perlas de menta.
Perag conferencia al mencia con miel sobre gelatina de godello.
Crepes rellenog de cagtaiag con salea de miel y nueces.

BEBIDAS
Aqua, vinog D.0. Bierzo, cerveza, inflisiones, café, aguardienteg y chupitog de orujos cacerog.

Cerrado los martes.




TELEFONOS RESERVAS
MESON 987 45 3140 / 667 56 52 89

EL PALAClO mesonpalacio@hotmail.es

Calle Palacio, s/n
Molinaseca

Aperitivo de sopa castellana.

PRIMEROS PLATOS
Engalada variada con granada y jamon regada con lagrimag de aceite de higos del Bierzo.
Caneloneg de rabo de toro.
Pimientog del Bierzo rellenos de hacalao con salea de pimientos.
Crepeg de setag y langogtinog con el aroma y sabor de la mermelada de tomate.
Mihojag crocantes de parrmesano y espérragos.

SEGUNDOS PLATOS
Rabo de toro al vino tinto y erujiente de cebolla aromatizada
Solomillo de cerdo en medallones con naranja y foie.
Carrilera de ternera. glageada con pure de manzana.
Bofillo del Bierzo con patatag y repolo.
Bacalao al romegco acompariado de cagtariag.
Salrmon con aroma de rogag y pistachog.

POSTRES
Tarta de castafiag con cobertura de chocolate.
Brazo de hojaldre con pera conferencia y frutoe secos.
Copa de manzana reineta y yogur.
Leche frita de turron.

BEBIDAS
Vino D.0. Bierzo, agua, caft y chupito.

Cerrado los jueves.




TELEFONO RESERVAS
RESTAURANTE 987 45 3146

DE FLOR'ANA www.defloriana.com

) . info@defloriana.com
Avenida Fraga Iribarne, s/n @
Molinaseca

Aperitivo de bienvenida.
Cornetto de paté de botilo.

MENU DEGUSTACION
Terrina de foie , pera conferencia y queso de veigadarte con reduccion de mencia,
chutney de manzana reineta y seleccion de broteg tiernog.
Canelon de sefac de temporada, rigag de pato y verduritag.
Mihojag de bacalao confitado, cebolla caramelizada y pimientos del Bierzo
aobre crermogo de patata.
Carré de lechazo deshuesado, confitado a baja temperatura con mermelada de pimientog
y crema de castariag.

DEGUSTACION REPOSTERIA
Brownie artesanal, Pastel de castarias, Tatin de reineta y helado de crema de orujo.

BEBIDAS
Vinog mencia y godello D.0. Bierzo, licoreg artesanog, cafés e infugiones.




TELEFONOS RESERVAS
RESTAURANTE 987 5173 20 / 669 43 90 57

EL VERDENAL www.elverdenal.es

Calle Isidro Arias, 51 R verdenal.od
Noceda del Bierzo

Aperitivo de tosta de pate con nueces.

PRIMEROS PLATOS
Crerna de calabacin con virutag crujientes de cecina.
Reuuelto de botillo con repollo y chorizo.
Garbanzoe pedrogilo con ehirlag.
Encalada templada de frutag del Bierzo con vinagreta de modena.
Caneloneg San Carlog llenog de verdurag.

SEGUNDOS PLATOS
Pollo de corral al pimenton acompariados de crema de patata y verdurag bercianag.
Codilo al horno con manzana reineta y gefag.
Secretos rellenog con salea berciana y castafia parede de Noceda.
Bacalao con fritada €l Verdenal eon pimiento agado del Bierzo.
Zarzuela de pescado con salsa marinera y almendrag.

POSTRES
Perag al mecia banadag al chocolate.

Pudin de cagtanag parede de Noceda' con cirope de chocolate.
Crerna de rmanzana reineta envuelta en crepe con hilog de miel de Noceda.
Tarta de la casa con chocolate y nata
Leche frita con helado de vainilla.

BEBIDAS
Vino D.0. Bierzo, café  chupito de hierbag.




TELEFONOS RESERVAS
MESON 987 5134 44/ 687 74 32 28

LA PlEDRA rhinijosa_l@hotmail.com

Calle La lglesia, 23
San Roman de Bembibre

Aperitivo canapes de queso, anchoa y pirmiento del Bierzo.

PRIMEROS PLATOS
Lacdn con piientog del Bierzo (cagero).
Cratinado de cecina con foie de pato.
Croquetag de bofill.
Crepes rellenog de sefag y cecina en crema de bolefusedulc.
Chichos con patata.

SEGUNDOS PLATOS
Lechazo alhorno.
Picania de buey a la plancha.
Bacalao al estilo de la piedra.
Jabalr estofado con sefag y puré de castariag.
Merluza rellena en galea de cebolla y nata.

POSTRES
Mus de cuajada con mermelada de aréndanos.
Cafiag de hojaldre rellenag de crema patelera.
Manzana reineta agada.
Tarta de treg chocolafes.
Tarta de pera conferencia

BEBIDAS
Vinog D.0. Bierzo, aguag mineraleg, café y chupito de la caga.

Cerrado los lunes.




TELEFONO RESERVAS
RESTAURANTE 62518 9107

MOLlNO DEL REAL www.casatecomodiosmanda.es

Calle EI Molino, s/ info@elmolinodelreal.com
San Roman de Bembibre

PRIMEROS PLATOS
Caneloneg de setag gratinadog con queso curado.
Mihojag de queco de cabra, crema de cacina y mojo de pistacho.
Garbanzog 4l jilo de molljas.
Encalada Mar y Tierra.
Hojaldre de botilo.
Eqcalibada de pimientog y bacalao.

SEGUNDOS PLATOS
Solornillo en hojaldre con cecina y foie.
Cachopo de merluza en galga verde.
Entrecot de buey con pirmientos agados.
Nuegtra “Harnburguesa” de Cebon.
Carrilerag ibéricag estofadag.
Corzo al vino tinto.

POSTRES
Tarta de quego con frambuega.
Crujiente de almendra con helado de turron
Espuma de queimada.
Crema de fimén con castariag.
Cararelizado de arroz con con leche y pera conferencie.
Manzana reineta agada al vino dulce.

BEBIDAS
Vino tinto D.0. Bierzo, agua, café y chupto.

Cerrado los martes.




NORMATIVA DE PARTICIPACION DE ESTABLECIMIENTOS
EN LAS JORMADAS GASTRONOMICAS

1. Todos los establecimientos disponen de licencia de turismo y registro sanitario.

2. La manteleria debe ser de tela y la cuberteria, loza y cristaleria deben estar
en perfecto estado.

3. Personal uniformado.

4. En los menus estaran presentes todos los productos de calidad del Bierzo
con sello de garantia.

5. Los restaurantes ofrecerdn el menu de jornadas todos los dias que estén abiertos.
6. Los menus deberan estar expuestos al publico en lugar visible.

7. Los establecimientos que incumplan las normas no podran participar
en la siguiente edicion.

Para cualquier reclamacion enviar un correo electrénico a
mvidal@ccbierzo.com o presidencia@cchierzo.com

Turismo Bierzo: www.turismodelbierzo.es - www.facebook.com/turismobierzo
Consejo Comarcal del Bierzo: www.ccbierzo.com

Consejo Regulador de la D.O. Bierzo: www.crdobierzo.es

Consejo Regulador I.G.P. Pimiento Asado del Bierzo: www.pimientoasadodelbierzo.es
Consejo Regulador I.G.P. Botillo del Bierzo: www.botillodelbierzo.es

Consejo Regulador D.O. Manzana Reineta del Bierzo: www.manzanareinetadelbierzo.es

Marca de Garantia Pera Conferencia del Bierzo: www.peraconferenciadelbierzo.es

Marca de Garantia Castafia del Bierzo: www.castanadelbierzo.es




