
Actividades
Museo Provincial del Vino
Castillo de Peñafiel 

T. 983 881 199 / museodelvino@dip-valladolid.es
www.museodelvinodevalladolid.es

Horario: 
Sábados y Domingos de 10:30 a 14:00 horas
y de 16:00 a 18:00 horas.

Catas dirigidas por el sumiller del Museo: 
Sábados: 13:00 y 17:00 horas. 
Domingos: 13:00 horas.

Durante todo el mes: Exposición de pinturas 
“Silencios Poéticos” de Raquel Fragua.

Catas y Monólogos.
Viernes, 26 de febrero a las 21:00 horas
Cata dedicada a los grandes vinos desconocidos de la Ribera 
del Duero, con degustación de diferentes productos a modo 
de cena informal y actuación de un monologuista. Es necesa-
ria la reserva previa para poder asistir a la actividad.

Bares y Tapas
Tapa + copa de vino joven: 2,70 € (IVA incluido)

Penafiel 
La Casita de Peñafiel  C/ Derecha al Coso, 33

Empanadilla de lechazo

Hotel ATH Ribera del Duero Avenida Escalona ,17

Albóndigas de lechazo churro, 
Parmentier de patata y cebolla caramelizada.

Hotel AF Pesquera C/ Estación, 1

Pan polar de lechazo en escabeche 
con sus verduras y germinados de alfalfa.

Pesquera de Duero
La Posada de Pesquera 
Restaurante El Ambigú – C/ de las Eras, 1

Croquetas de lechazo
Asadurilla de lechazo

Quintanilla de Onesimo
Hotel-SPA 5* Arzuaga Ctra. Nacional  122 Km. 325 

Nuggets de lechazo con ensalada de la huerta
deconstruida.

Comparte tus fotos y comentarios por Twitter 
con el hashtag: #JornadasLechazo 

+ info: www.lechazoriberadelduero.com



Restaurantes

Penafiel
Hotel ATH Ribera del Duero
Avenida Escalona 17     T. 983 881 616 
rec.riberadelduero@ath-hoteles.com -  www.hotelthriberadelduero.com

Entrantes
Ensalada de mollejas de lechazo con cremoso Flor de 
Esgueva y jalea de uva.
Salteado de verduritas con lechazo escabechado y yuca.

Plato Principal
Lechazo asado con ensalada (con reserva previa).
Caldereta de lechazo y setas al tomillo de limón.

Postre
Milhojas de nata con helado.
Flan de café con crema quemada.

Bebidas
Vino  joven de la D.O. Ribera del Duero, agua y café o infusión. 

Asados Don José 
C/ Atarazanas, 5       T. 983 880 158 

prodelva@gmail.com

Entrantes
Paté de lechazo churro.
Manitas de lechazo .
Queso curado de oveja  Flor de Esgueva.

Plato Principal
Lechazo asado en horno de leña.

Postre
Postre casero a elegir.

Bebidas
Vino  joven de la D.O. Ribera del Duero, agua y café o infusión. 
Licores caseros.

Asados Alonso
C/ Derecha al Coso, 14        T.674 579 666
resasadosalonso@gmail.com

Entrantes
Morcilla frita.
Zarajos de lechazo.
Manitas de lechazo.

Plato Principal
Lechazo asado en horno de leña con ensalada.

Postre
Postre casero a elegir.

Bebidas
Vino  joven de la D.O. Ribera del Duero, agua y café o infusión. 
Licores caseros.

Alabrasa Restaurante
Ctra. Valladolid-Soria km. 309 (Edificio Chambalo)     T. 983 880 123  
alabrasarestaurante@hotmail.es  - www.alabrasa.es
 
Entrantes
Mollejas de lechazo con gambones.
Rissotto de lechazo.

Plato Principal
Pierna de lechazo asada al romero.

Postre
Crema de arroz con leche.

Bebidas
Pinna Fidelis joven roble,  agua y café o infusión.

Hotel AF Pesquera 
C/ Estación, 1 / T. 983 881 212 
 recepcion@hotelpesquera.com - www.hotelpesquera.com

Entrantes
Guiso invernal con callos de lechazo y garbanzos “Dehesa La Granja”.

Plato Principal (a elegir)
Lechazo asado de forma tradicional con ensalada (por encargo).
Paletilla confitada con ensalada.

Postre
Crema de queso con tierras de galleta y coulís de Tempranillo.

Bebidas
Vino  de la D.O. Ribera del Duero  “Condado de Haza Crianza 
2012”, agua y café o infusión.

Curiel de Duero
Residencia Real Castillo de Curiel
Castillo de Curiel s/n           T. 983 880 401 
 info@castillodecuriel.com  -  www.castillodecuriel.com

Entrantes  
Albóndigas de cordero con salsa de vino “Viejo Coso”.
Risotto “Real” de lechazo asado y boletus a la cerveza.

Plato Principal
Lechazo asado acompañado de ensalada.

Postre
Tarta de queso y frambuesas.

Bebidas
Vino de la D.O. Ribera del Duero “Viejo Coso”, agua y café o 
infusión.

Pesquera de Duero
La Posada de Pesquera – Restaurante El Ambigú
C/ de las Eras, 1 / T. 983 870 175 – 650 939 559
 contacto@posadapesquera.com - www.posadapesquera.com

Entrantes (a elegir dos)
Croquetas de lechazo.
Asadurilla de lechazo.
Morcilla.
Sopa Castellana.

Plato Principal (a elegir)
Lechazo asado (imprescindible reserva previa).
Chuletillas de lechazo.
Pincho de lechazo.

Postre
Postre casero.

Bebidas
Vino de la D.O. Ribera del Duero, agua y café o infusión.

*precios Menú Degustación
IVA Incluído.

Aclaraciones: Salvo que se especifique lo 
contrario el lechazo asado será un cuarto para 
dos personas y el vino, una botella para cada 
cuatro comensales. 

Recomendable reserva previa.


