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El MINISTERIO DE AGRICULTURA,
ALIMENTACION Y MEDIO AMBIENTE
(en adelante MAGRAMA) organiza, a fravés
de AGENCIA EVOL PUBLICIDAD S.A.U. (en
adelante el Organizador) y domicilio social
en Calle de las Cafias, 2 A 2° C 28043 de
Madrid, CIF A83728303, un Concurso de
recefas de cocina “mediterraneamos 2016”
destinado a estudiantes de Escuelas de
Hosteleria y Restauracién de Espafa, que se
regird por las presentes bases.

Este concurso tiene como finalidad dar a co-
nocer la Dieta Mediterrdnea y los productos
que forman parte de la misma. Haré hinca-
pié en las legumbres dado que La Asamblea
General de las Naciones Unidas en su 68°
periodo de sesiones, proclamé el afio 2016
Ao Internacional de las Legumbres. Su obje-
tivo es sensibilizar a la opinién piblica sobre
las ventajas nutricionales de estos productos
como parte de una produccién de alimentos
sostenible encaminada a logar la seguridad
alimentaria y la nutricién. Las legumbres for-
man parte de la gastronomia précticamente
en la totalidad de los pueblos y culturas del
mundo, ya que son alimentos nutricionales
bdsicos y muy recomendables.

Dicho concurso se daré a conocer principal-
mente a través de las redes sociales (Face-
book, Twitter e Instagram) gracias a nuestra
comunidad “mediterraneamos” y en la web
www.mediterreaneamos.es. También se dard
a conocer la existencia de este concurso a tra-
vés de diferentes envios realizados por correo
electrénico a las diferentes Escuelas de Hos-
teleria y Restauracién de Espafia, asi como
telefénicamente.

1. REQUISITOS DE PARTICIPACION:

La participacién es individual, gratuita y vo-
luntaria.

Para poder participar en el concurso es ne-
cesario:

® los participantes deberén ser alumnos de
alguna de las Escuelas de Hosteleria y Res-
tauracién de Espaiia.

* |nventar una receta con base en los produc-
tos que componen la Dieta Mediterraneq,
en una de las siguientes modalidades:

- Tapa, cuyo ingrediente principal sean le-
gumbres.

— Plato Principal.
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— Postre.

e Los participantes solo se podrdn presentar
a una de las modalidades.

Todas las recetas deberdn estar correctamen-
te explicadas y ser de elaboracién propia,
es decir, que no hayan participado en ofro
concurso.

1.1. Inscripcién

La inscripcidn la llevard a cabo el tutor aca-
démico del alumno, y deberd hacer constar
el nombre del participante, la Escuela a la
que pertenecen, asi como la ciudad desde la
que participa.

En caso de ser menor de edad, el tutor aca-
démico deberd solicitar a los alumnos la au-
torizacién de sus padres, madres o tutores
legales para participar en el concurso, la
aceptacién de las bases y su conformidad
con lo que implica la participacién en el mis-
mo. El tutor deberé guardar dichas autoriza-
ciones por un periodo de un afio.

Posteriormente, y en ambos casos, el tutor
académico tendrd que enviar la receta en un
archivo Word a la siguiente direccién de co-
rreo electrénico: mediterraneamos@concur-
sorecetas2016.es

Los datos personales aparecerdn en el cuer-
po del mensaje.

El MAGRAMA y las entidades encargadas de
la organizacién, no serdn responsables, si la
persona que se inscribe introduce datos falsos o
carece de autorizacién por parte de los padres,
tutores o representantes legales.

Requisitos del Formato de Inscripcién:

La receta se enviard en un documento Word
via correo electrénico y ha de estar escrita en
idioma espafiol.

En la receta deben aparecer los siguientes
apartados:

® Nombre o titulo de la receta.
® Numero de raciones.

e Ingredientes, asi como cantidades a utilizar
de los mismos.

® Pasos a seguir en su elaboracién.

e Fotografia de la receta una vez elaborada
y emplatada (la fotografia no debe estar
sujeta a derechos de autor).
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1.2. Validacién de las recetas

Conforme se vayan recibiendo las recetas, se
realizard la validacién de las mismas.

Se revisardn y eliminardn del concurso todas
aquellas que no cumplan los puntos que se
enumeran a continuacion:

e Utilizan productos que componen la Dieta
Mediterrénea.

® Hablen de forma positiva y correcta de la
Dieta Mediterrdnea o de alguno de sus pro-
ductos.

® No cumplan con los requisitos marcados
en estas bases.

Una vez que el contenido de la receta se haya re-
visado y comprobado cumple todos los requisitos,
pasard a ser puntuada por el Jurado.

1.3. Criterios de seleccion

Las recefas serdn seleccionadas por un Ju-
rado designado por el MAGRAMA. Este Ju-
rado revisard las recetas y seleccionard las
finalistas para cada modalidad en base a los
siguientes criterios:

® Adecuacién de la receta presentada a la
temdtica del concurso y aportacién de la
misma a la puesta en valor de la Dieta
Mediterrdnea, asi como la divulgacién de
la gastronomia elaborada en base a sus
productos.

* Se valorard positivamente la intencién crea-
tiva y original de la receta aplicada a la
denominacién del plato, y las sugerencias
de presentacién.

® Se evaluard la adecuacién de los ingre-
dientes seleccionados, las cantidades
indicadas, los tiempos de preparacién y
coccidn, asi como las técnicas empleadas.

1.4. Premios

El premio a los 9 finalistas (3 por cada mo-
dalidad) consistird en la publicacién de las
recetas presentadas por cada uno de ellos,
en un libro digital.

El premio a los 3 ganadores del concurso
consistird en una Masterclass, en una Escuela
de Hosteleria y Restauracién de prestigio.

Ninguno de los premios se podrd cambiar o
canjear por ofro premio o por dinero.
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2. EL CONCURSO
Existen tres fases:

e Fase |: Inscripcién y envio de receta: del
16 de mayo de 2016 al 24 de octubre de
2016.

Los representantes de los alumnos tendrén
en este plazo que inscribir a los alumnos y
enviar una receta de cocina original cum-
pliendo los requisitos y siguiendo las ins-
trucciones indicadas en estas bases.

Fase Il: Plazo para votar: un Jurado profe-
sional compuesto por 3 experfos designa-
dos por el MAGRAMA seleccionarén, en
los OCHO (8) dias hdbiles siguientes a la
finalizacién del periodo de inscripcién, las
3 recetas finalistas en cada categoria rese-
fiada, basando su decisién en los criterios
de seleccién descritos en el apartado 1.3
de las presentes bases. Las legumbres se-
rén uno de los ingredientes obligatorios en
la modalidad “Tapa”.

Ademds, por cada modalidad se seleccio-
nard una receta “suplente”, que pasaria a
participar en el caso de que a uno de los
finalistas no le fuese posible realizar la dlti-
ma fase del concurso, o que renunciase de
manera voluntaria al premio.

Fase lll: Realizacién de las recetas y elec-
cién de los finalistas: en un acto a celebrar
en la Escuela de Hosteleria y Turismo Simo-
ne Ortega de Méstoles (Madrid) el dia 15
de noviembre en horario de mafana, los
3 finalistas de cada categoria realizarén
las recetas seleccionadas y el Jurado podrd
catar y elegir in situ las recetas ganadoras.

3. COMUNICACION
A LOS FINALISTAS

3.1. Cada uno de los tres finalistas serd infor-
mado por correo electrénico y/o teléfono mévil
por el ORGANIZADOR, en los CINCO (5) dias
hdbiles posteriores a la designacién de los mis-
mos por parte del Jurado.

3.2. Hecha la comunicacién indicada en el
apartado anterior, cada uno de los finalis-
tas deberd, en el plazo de CINCO (5) dias
naturales posteriores a la fecha de envio de
dicha comunicacién, aceptar expresamente
su participacién en la final, respondiendo
a tal efecto al correspondiente correo elec-
trénico enviado por el ORGANIZADOR. En
caso de que el ORGANIZADOR no reciba
dicha comunicacién de aceptacién en el pla-
zo estipulado, se entenderd que el finalista
renuncia a participar en la final, y se comen-
zard de nuevo el proceso con el suplente
que corresponda.

3.3. Aceptada su participacién como fi-
nalista de conformidad con lo anterior, el
ORGANIZADOR se pondré en contacto en
un plazo de 24 horas, desde la fecha de la
recepcién de la comunicacién de la acepta-
cién expresa, con el objeto de informarle de
los pasos a seguir en relacién a su participa-
cién en la final.

3.4. Para la celebracién de la final y pos-
terior entrega de premios, el martes 15 de
noviembre de 2016 se facilitard el traslado
desde su ciudad de origen a Madrid y el alo-
jamiento en un hotel de Madrid, el lunes 14
de noviembre.

3.5. los participantes al aceptar éstas bases,
renuncian a presentar cualquier reclamacién o
recurso contra la decisién del Jurado.

4. PROTECCION DE
DATOS PERSONALES

En cumplimiento de la Lley Orgdnica
15/1999, de 13 de diciembre, de Protec-
cién de Datos de Cardcter Personal (LOPD)
y del R.D. 1720/2007, de 21 de diciem-
bre, por el que se aprueba el Reglamento
de desarrollo de la LOPD, informamos que
los datos personales que pudieran recabar-
se para la gestién del presente concurso,
se incluirdn en un fichero titularidad del
MAGRAMA y que se recaban con la Gnica
finalidad de gestién del presente concurso.

Para ejercitar los derechos de acceso, recti-
ficacién, cancelacién y oposicién previstos
en la Ley puede dirigirse mediante carta a
la direccién Paseo Infanta Isabel, 1, 28071
Madrid o por correo electrénico a sgpromo-
cion@magrama.es (mailto:sgpromocion@ma-
grama.es), indicando el derecho que quieren
ejercitar e indicando, como referencia, el
nombre del concurso.

5. DERECHOS DE IMAGEN

Al participar en el presente concurso, los par-
ticipantes y sus representantes legales:

e Ceden al MAGRAMA de forma automdtica
y definitiva, todos los derechos de propie-
dad intelectual, asi como los de explota-
cién, de la obra derivada, creaciones o
invenciones objefo de este concurso y que
hayan sido aceptadas por el MAGRAMA.
La cesién incluye todos los derechos de
reproduccién, transformacién, distribucién
y comunicacién publica de la receta, sin
limitacién de tiempo ni de territorio.

Consienten automdticamente la utiliza-
cién, publicacién y reproduccién sin limi-
tacién, por parte del MAGRAMA de la
receta en cualquier tipo de publicidad,
promocidn, publicacién, incluido Internet
o cualquier otro medio de la naturaleza
que sea, con fines comerciales o informa-
tivos siempre que éstos se relacionen con
la presente competicidn, sin que dicha
utilizacién le confiera derecho de remu-
neracién o beneficio alguno.

6. PROPIEDAD INTELECTUAL

6.1. El participante cede al MAGRAMA
de forma automdtica y definitiva, todos
los derechos de propiedad intelectual, asi
como los de explotacién, de la obra deriva-
da creaciones o invenciones objeto de este

concurso y que hayan sido aceptadas por
el MAGRAMA.

La cesién incluye todos los derechos de re-
produccién, transformacién, distribucién y
comunicacién poblica de la grabacién o imé-
genes captadas, sin limitacién de tiempo ni
de ferritorio.

6.2. Queda en todo punto prohibido, al con-
cursante, usar el logo de “mediterraneamos”
o cualesquiera otros del MAGRAMA, para
un fin distinto del expuesto en estas bases.
Esto es, que el hecho de participar, no le
confiere derecho alguno a usar los logos y
marcas libremente.

7. AMBITO GEOGRAFICO
DE LA PROMOCION

Este concurso estd abierto a todos los alum-
nos de las Escuelas de Hostelerias y Restau-
racién de Espafia, que cumplan con los re-
quisitos establecidos en las presentes bases
del concurso.

8. LEY APLICABLE Y JURISDICCION

Estas bases se interpretardn conforme a la
Ley espafiola. Para todo lo relativo a la in-
terpretacién, cumplimiento y ejecucién de las
presentes bases, el MAGRAMA y los parti-
cipantes, con renuncia expresa a cualquier
ofro fuero o privilegio que pudiera corres-
ponderles, se someten de modo formal a la
jurisdiccién y competencia de los Juzgados y
Tribunales de Madrid.

9. ACEPTACION DE LAS BASES

La participacién en el presente concurso su-
pone el conocimiento y la aceptacién integra
de las presentes bases. El MAGRAMA queda
facultado para resolver cualquier contingen-
cia no prevista en las bases.

El MAGRAMA se reserva el derecho de acor-
tar, anular, prorrogar o modificar las bases
del presente concurso si las circunstancias lo
exigen. Su responsabilidad no se verd com-
prometida por este hecho.

Toda la dificultad que surja o nazca a partir
de la aplicacién o de la interpretacién de
las presentes bases o que no fuera previsto
por éste, serd resuelto en Gltima instancia
por la organizadora de la promocién.

10. BASES DEPOSITADAS
ANTE NOTARIO

El simple hecho de participar en la compe-
ticién, implica la aceptacién pura y simple
de las presentes bases, que han sido depo-
sitadas en la Notaria de LUIS QUIROGA
GUITIERREZ y que pueden ser obtenidas con
una simple peticién, siendo a cargo del soli-
citante el importe de la copia.



